TASTUMA TUT

SUGGESTIONI ENOGASTRONOMICHE

TASTUMA TUT V Edizione

Domenica 18 ottobre, dalle ore 11 alle ore 19.

TASTUMA TUT raggiunge quest'anno il traguardo della sua quinta edizione e festeggia questa speciale
ricorrenza ampliando la manifestazione con oltre 50 vini in degustazione e vendita, a prezzi di cantina e 30
banchi di assaggio di vini e prodotti tipici con la presenza personale dei produttori.
| visitatori verranno accompagnati in un percorso alla scoperta di alcune delle eccellenze
dell'enogastronomia non soltanto piemontese.

A far da cornice all'evento Villa Sassi, residenza patrizia immersa in un parco secolare di 22 ettari, ai piedi
della collina torinese.

Le aziende vinicole AGOSTINO PAVIA E FIGLI, BIO VIO, CA' DEL BAIO, CASCINA BALLARIN, CORINO
GIOVANNI, DELTETTO, FERGHETTINA, LA COLOMBERA, F.LLI REVELLO, OSVALDO VIBERTI, TANORE',
CATABBO, PIRRO VARONE, IL FAGGETTO, CHINATI VERGANO, RIALTO offriranno in degustazione i loro vini e
saranno affiancate da realta gastronomiche di alto livello, che proporranno in abbinamento le marmellate e
le conserve, il sushi, la salsiccia di Verduno, i salumi, i formaggi molisani, il riso, I'olio ligure, le nocciole IGP,
il miele del Monferrato, i dolci tipici delle langhe, il cioccolato artigianale, il pane di qualita, il gelato, il caffe
del Brasile e le suggestioni gastronomiche di Chéz Leila.

All'interno dell'evento, 'Rossorubino’, propone una degustazione di champagne selezionati illustrandone le
caratteristiche principali e le tecniche di degustazione, e la "Rivendita 33" presenta una scelta di sigari
toscani abbinati ai distillati.

Durante la manifestazione sara possibile acquistare i prodotti maggiormente graditi.

Ingresso in prevendita 12 euro, comprensivo di degustazioni (ingresso ordinario 15 euro). Bambini fino a 12
anni, ingresso gratuito ed equipe di animazione.

Consultando il sito www.tastumatut.it si troveranno tutte le informazioni utili relative all'evento, le modalita
per l'acquisto dei biglietti in prevendita ed alcune foto relative alle scorse edizioni.

Per maggiori informazioni www.tastumatut.it oppure e-mail a tastumatut@libero.




